Tvarazky vyrabéji na dalS$im misté na Hané
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Zivnostnici

to nevzdavaji
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Olomouc - KdyZ se pfed
sedmi lety David Kapsia roz-
hodl, Ze se pusti do vafeni
piva, netusil, jak rychie se je-
ho podnikani rozvine. Tehdy
zaloZil Minipivovar Kosif a
uZ brzy se o tamnim pocti-
vém pivu védélo 3iroko dale-
ko. JenZe po letech se ukaza-
lo, Ze pod hanéckym kopcem,
podie kterého byl pivovar
pojmenovany, chybi prostor
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PIVO TVARG m4 zaklad ve
spodnim kvaSeni. Foto: Denfk

»Mél jsem dal3i a dal3i na-
pady, které jsem chtél do-
tahnout. A hlavné pfidat
k pivu to, co k nému na Hané
patf, tvardzky.*

KdyZ dostal nabidku, aby
rekonstruoval krasny objekt
ve Velké BystFici, kterd leZi
pér kilometra od Olomouc,
nevéahal. Spolu s dal3imi Sesti
akcionéfi zaloZili spole¢nost,
ve svéZim tempu opravili
pamatkové chranéné pivo-
varské sklepy pobliZ zamku,
zfidili minipivovar a v ném
nechali prostor i na vyrobu
tvartizki. Zrodilo se tak nové
pivo s nazvem Tvarg a bé-
hem ledna dozravaji prvni
tvariZky s ndzvem Tvargle.

IMPULZ DALO

VEDEN{ OBCE

,Okouzlil mé potravinafsky
priimysl v tom smyslu, Ze
vam néco Zasného vznika
pod rukama aod konzu-
menth pFitom miZete mit.
rychlou reakdi, jestli je pro-
dukt dobry, nebo $patny.

U tvarGizk i u piva je vy-
znamna regionalita, oba
produkty navic maji vy-
znamnou tradici. A oba po-
tiebuji spoustu ¢asu, nez
uzraji. Ten proces a fakt, Ze
jej mohu rozmanité ovlivnit,
me uchvatily, vyznava se

'z 14asky ke své praci David

Kapsia.

,Ve Velké Bystfici jsme
nadli idedlni prostfedi. Nyni
navazeme na mistni historii
produkce tvardZkd a piva,

v minulosti se tady olo-
moucké tvartzky bézné vy-
rabély. K pivovaru bude pat-
fit i restaurace, kterou chce-
me oteviit nejpozdéji na za-
tatku 1éta,” prozradil olo-
moucky podnikatel, ktery
chvali vedeni obce za vstfic-
nost. , To pan starosta s mis-
tostarostou mi dali prvni
impulz, ukdzali mi prostory
a ty mé& apiné dostaly.

Ve Velké Bystfici tak vznikne
minimalné deset novych
pracovnich pfileZitosti, pro
mésto je to zajimava moZ-
nost,“ fika David Kapsia.

KLASICKEMU VYROBCI
KONKUROVAT NECHTEJI
AZ pominou vladni opatfeni,
umozni pry pivovarské ex-
kurze s nahlédnutim do tva-
rizkarny.

Tvargle pfijdou na trh
v poloviné unora, ve Velké
Bystfici jich budou kaZdy
meésic pfipravovat zhruba
5 tun. ,Rozhodné nehodlame
konkurovat lostické vyrobé,
spie nam jde o roz3ifeni
moZnosti vyroby tvarizk
v regionu a chceme dat lidem
mozZnost volby, aby mohli
ochutnat i jinou variantu,”
naraZi David Kapsia na fakt,

SLADEK velkobystfického pi-
vovaru David Kapsia. Foto: Denik

Ze jedinym souéasnym vy-
robcem tvariZka je spoleé-
nost A. W. z Lo8tic. ,Na3e
produkty nabizime velkoob-
chodiim i maloobchoddm.
Prodejni mista budou napfi-
klad v prodejnéach regional-
nich potravin nebo v restau-
racich. S pivem tam pfiveze-
me i nage tvartizky," podotkl
Kapsia, jehoZ minipivovar
Tvarg stoji na vyrobé spodné
kvaZeného piva plzetiského
typu, ale vafit bude i svrchné
kva$ena piva IPA a ALE nebo
terné étrnactistupiiové pivo.





